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從年初至今，本會馬不停蹄籌辦了多項大型活動，包括

4月份舉行的「第2屆黃大仙繽紛美食墟」、6月份舉行的

「香港食品委員會2017-2018年度會董就職典禮暨百年

食品品牌頒獎晚宴」及7月份舉行為期4日的日本福岡

考察團。下半年，本會再次獲香港特別行政區政府「發展

品牌、升級轉型及拓展內銷市場的專項基金」（機構支援

計劃）撥款資助，執行為期18個月的「傳承經典、敢於

創新：利用“香港品牌效應”協助香港食品企業發展內地

市場」項目，並會帶領香港食品企業參加於9月14日至17日

假湖南長沙國際會展中心舉行的「2017中國食品餐飲

博覽會」並設立「香港館」。而本會重頭活動「第2屆

香港國際美食巡禮」亦將於11月16日至20日假九龍界限街

花墟公園舉行。希望各位會員繼續支持本會活動，多多參與

及指教！
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同珍集團王仲銘先生

夫人王張少鳳剛於

今年6月剛獲本會頒發

「卓越成就獎」，今期

「會員巡禮」順理成章

向各會員介紹這個

經典百年品牌。

自設廠房  

香港製造

「同珍」醬油於19世紀

末由王托賴先生創辦，

他原為醬油師傅，憑着

一顆對製造醬油的

熱誠，於九龍城、土瓜灣木廠街開設家庭作坊式廠房，

主要經營醬油、糖薑及副食品製作生產。於30年代，年僅

24歲的第二代掌舵人王仲銘先生接管父親的工作坊，以熱誠

和魄力把「同珍」的規模逐漸擴大，把產品推廣至餐館及

食肆，令「同珍」在醬油業界佔一重要席位，成為家喻戶

曉的知名醬油品牌。

「同珍」迅速拓展罐頭和副食品市場，從醬油延伸至糖薑、

涼果、生粉、清水馬蹄及各類罐頭食品等多元化產品。

王仲銘先生還看準二戰後外國物資缺乏的商機，加上華僑

經營餐館對糧油副食品的龐大需求和西方對中國傳統飲食

文化的熱愛，決定把產品大量分銷到英、美、加等世界各地，

成功開拓海外市場，令「同珍」衝出亞洲成為跨國企業，

業務蜚聲國際。

在五十年代初，為滿足業務的迅速擴展及在強勁出口帶

動下，王仲銘先生帶領「同珍」遷入佔地35萬呎的葵涌

廠房及12萬呎的粉嶺廠房現址，令「同珍」的業務變得

更多元化，出品包括各類副食品如罐裝涼果、罐頭荔枝、

蝦片、調味、黑水欖、陳皮梅、澄麵、各類醬油醬料、甜醋、

黑米醋和各種醋類產品。「同珍」首次參加香港工展會，

積極向社會大眾推廣「同珍」醬油。於七十年代更開拓

「同珍」王仲銘夫人王張少鳳

榮獲「卓越成就獎」實至名歸  譽滿中外

超市銷售渠道，增加產品於市場佔有率。飲水思源的王仲

銘先生亦不忘肩負社會責任，積極發起及集合同鄉，致力

推動家鄉經濟發展，改善當地人民生活。

傳承三代  延續經典

及後，因王仲銘先生年事已高，王賜豪醫生開始協助打理

地產、租務及醬園業務。憑著對保留傳統味道的偏執、

對醬油的熱誠和推陳出新的創意，令「同珍」的業務更上

一層樓。時至今天，「同珍」仍堅持全部產品均由香港

製造，選用優質原料，以天然傳統方法發酵釀製醬油，

是少數在香港擁有天然曬場的醬料公司；再將以往工藝化的

流程科學化，配合不同的器具，加入現代化的生產線和

先進嚴格的生產管理模式，以真空處理及機械化入樽，

過程安全衞生，令每個出品都優質美味。

與此同時，「同珍」亦調節了發展步伐以更加緊貼市場趨

勢，定下明確的新方向。在人才培訓方面，「同珍」推行「管

理實習生計劃」，為企業注入新血，讓年輕人到各部門實

習，更廣納意見，把「同珍」打造成朝氣活力的團隊。與

此同時，亦繼續任騁資深員工。憑著他們數十年製造醬油的

經驗及對味道的堅持，加上不斷提升生產技術，令「同珍」產

品取得品質與信心標誌，百年經典的味道得以延續。

屢獲殊榮  不斷創新

「同珍」的努力亦備受社會及國際肯定而屢獲殊榮，包括

「香港Q嘜優質產品」認證、「香港名牌」、獲得由英國

零售商協會頒發的「BRC食品技術標準」認證及通過美國

食品藥品監督管理局的檢測等，進一步確認同珍產品的

品質符合國際標準，肯定了他們在業界的地位。此外，

「同珍」產品亦深受消費者歡迎，連續兩年奪得「10大

超市名牌」及百佳的「最愛品牌」大獎。而「同珍添丁

甜醋」更榮獲《孕媽媽雜誌》頒發的「2013至尊媽寶品

牌優秀獎」，反映了「同珍」在市場的高度佔有率和

實力。
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陳建年主席及黎玉美總經理代表出席中國進出口商品交易會

於2月15日假香港港麗酒店舉行的「廣交會丁酉年春茗

晚宴」。

廣交會丁酉年春茗晚宴

本會聯同環境保護署及香港郵政舉辦「廚餘試驗處理

設施及中央郵件中心參觀團」於2月28日參觀廚餘試驗

處理設施及中央郵件中心。是次活動共有20名會員

參加，了解廚餘處理過程及郵件分類運作。

廚餘試驗處理設施及
中央郵件中心參觀團

陳建年主席代表本會出席香港品牌發展局於1月25日假香港會議展覽中心舉行的「香港名牌選舉、香港服務名牌

選舉、香港新星品牌選舉及香港新星服務品牌選舉頒獎典禮暨慶祝晚宴」。

香港名牌選舉、香港服務名牌選舉、
香港新星品牌選舉及香港新星服務品牌選舉
頒獎典禮暨慶祝晚宴   

「第2屆黃大仙繽紛美

食墟」於3月31日至4月

4日假黃大仙廣場舉行，

是次展覽以「優質、

實惠、健康」為主題，

設有超過50個展位銷售

琳瑯滿目的糧油食品、

海味乾貨、糕點餅乾、

休閒食品及廚房用具。

展會期間，本會邀請多個表演團體於表演台進行演出，讓入場觀眾不但盡享購物樂趣，更可欣賞精彩表演。展會除首日

遇上天雨外，其餘時間均天朗氣清，為期五天的展會深受黃大仙及鄰區居民歡迎，共吸引近10萬巿民及遊客參觀，

成績理想。

第2屆黃大仙繽紛美食墟

P.3

活動活動

黎玉美總經理代表出席於3月21日假銀行家會舉行的「中國國際食品和

飲料展覽會」新聞發布會。

中國國際食品和飲料展覽會
新聞發布會
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陳建年主席、吳永恩副主席及黎玉美總經理代表出席於4月28日假香港海逸君綽酒店舉行的「湖南優質農產品入港對接洽談會」。

湖南優質農產品入港對接洽談會

王柏源副主席代表出席於5月4日假名都酒樓舉行的「2017 世界粵菜廚皇大賽」新聞發布會。

2017 世界粵菜廚皇大賽

王柏源副主席、吳永恩副主席、黎玉美總經理及秘書處代表出席於5月11日假深圳會展中心舉行的第十三屆中國

(深圳)國際文化產業博覽交易會(文博會)香港館開館儀式。

第十三屆中國(深圳)國際文化產業博覽交易會

陳建年主席代表出席香港生產力促進局於4月27日假生產力大樓舉行的「傳承惜食計劃」頒獎典禮。

傳承惜食計劃頒獎典禮

陳建年主席、吳永恩副主席、王柏源副主席、范錦平項目

總監及黎玉美總經理代表出席李錦記有限公司於4月22日

假香港會議展覽中心大會堂舉行的「李錦記創業紀念日

2017」晚宴。

李錦記創業紀念日
2017晚宴

陳建年主席代表出席於5月8日假香港萬麗海景酒店舉行的Trade & Investment Queensland午宴。

Trade & Investment Queensland午宴

陳建年主席及黎玉美總經理代表出席於5月19日假聯邦金閣酒家舉行的「2017年台灣優質米製品及茶葉展售會」

品嚐會並於會上致辭。

2017年台灣優質米製品及茶葉展售會
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為慶祝本會踏入第33個年頭，本會於6月13日假九龍尖沙咀柯士

甸道8號龍堡國際舉行「香港食品委員會2017-2018年度會董

就職典禮暨百年食品品牌頒獎晚宴」，筵開50席，出席嘉賓包

括本會會董會成員及會員、香港特區政府政策局及部門首長、中

聯辦領導、立法會議員、各國駐港領事、工商社團會長、本港知

名食品品牌代表，合共超過600人，場面盛大。本會邀得香港特

區政府食物及衞生局局長高永文出任主禮嘉賓，他除於典禮上致

辭外，並頒發委任狀予香港食品委員會2017-2018年度會董會成

員，以及頒發「卓越成就獎」、「百年食品品牌」及「食品創意大

獎」予11個本港食品品牌。此外，降低食物中鹽和糖委員會主席陳

智思亦擔任晚宴頒獎嘉賓，頒發獎項予由香港食品委員會聯同優

質及健康食品中心合辦「全城減鹽減糖烘焙新煮意比賽」的得獎機

構。

本年度榮獲「百年食品品牌」獎項的品牌包括「甄沾記」、「寶生

園」、「八珍」、「捷榮」、「榮華」及「美玫牌」（排名不分先

後）。「甄沾記」更獲頒發「經典百年食品品牌」榮譽紀念狀，以

凸顯這個長青品牌擁有超過一百年悠久歷史。本會頒發「百年食品

品牌」獎項旨在喚起香港特區政府及市民大眾對香港食品業的關注，亦希望這個「金漆招牌」有助獲獎企業進行宣傳推廣，

強化香港的「區域品牌效應」，為食品業創造新機遇。

本會今年首次頒發「食品創意大獎」予李錦記、奇華餅家、維他奶及王榮記，以表彰這些企業不斷研發新產品，創新包裝及

口味，為消費者帶來驚喜；同時亦為食品行業注入新動力！

此外，今年「卓越成就獎」的得主為同珍集團王仲銘先生夫人王張少鳳。同珍醬油自十九世紀末創辦以來，至今已有超過

140年歷史，深受消費者歡迎，去年更榮獲香港食品委員會頒發「百年食品品牌」。今時今日，「同珍」仍堅持全部產品香港

製造，是少數在香港擁有天然曬場的醬料公司，獲得「卓越成就獎」乃實至名歸！

主禮嘉賓與本會會董合照

「香港食品委員會2017-2018年度會董就職典禮
暨百年食品品牌頒獎晚宴」

本會主席陳建年於「香港食品委員會2017-2018年

度會董就職典禮暨百年食品品牌頒獎晚宴」上致辭
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重溫重溫重溫重溫重溫
活動活動

「香港食品委員會2017-2018年度會董就職典禮暨百年食品品牌頒獎晚宴」出席嘉賓包括香港特區政府食物及衞生局局長

高永文，降低食物中鹽和糖委員會主席陳智思，中聯辦九龍工作部副部長盧寧，立法會飲食界議員張宇人、進出口界議員

黃定光及批發及零售界議員邵家輝，香港中華出入口商會會長張學修，香港中華總商會副會長袁武，香港中華廠商聯合會

副會長徐炳光，本會主席陳建年，會長洪克協及李歡，副主席吳永恩、王柏源、林鳳明及黃光輝，榮譽會長劉耀輝及蔡

大鈞，以及名譽顧問方剛及黃傑龍等。

主禮嘉賓與獲獎品牌代表合照

食物及衞生局局長高永文（左三）頒發「卓越成就獎」予同珍

集團董事王張少鳳（右三），旁為香港食品委員會會長洪克協

（左一）及李歡（右一）、主席陳建年（左二）及同珍集團

梁小燕（右二）

壓軸抽獎環節送出豐富獎品予得獎幸運兒
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立法會於7月3日舉行食物安全及環境衞生事務委員會特別

會議，討論《食物攙雜(金屬雜質含量)規例》(第132V章)

的建議修訂。王柏源副主席及本會屬下團體會員香港米行

商會理事藍寶珍及香港海鮮業聯合總會副主席凌民琛分別

於會議上發言。

食物安全及環境衞生事務
委員會特別會議

為促進同業交流及協助會員掌握日本食品市場最新資訊，本會特別聯同香港日本食品輸入業協會合辦「日本福岡

考察團」，合共13名會員及代表於7月3日至6日前赴日本福岡、北九州及熊本考察，拜會福岡市及熊本縣政府及

參觀當地食品企業及農場，了解當地食品業的最新發展及投資機遇。是次考察團由本會陳建年主席率領，副團長為

吳永恩副主席、林鳳明副主席及吳寶舜會董，團員包括顏文正會董及夫人、許偉堅會董及夫人、楊金炎會董、香港

草織工藝品進出口商會曹國昌會長及夫人、味珍味(香港)有限公司周巍市場助理及本會黎玉美總經理。

考察團於7月3日抵達福岡後，隨即拜會福岡市役所，並與福岡市副市長中園政直、農林水產部

輸出促進課課長松崎賢明等會面。會上，團長陳建年主席表示，透過考察團副團長吳寶舜會董的

悉心安排及大力協助，今次考察行程希望了解日本食品企業的先進生產及管理

模式，並就科技應用及物流運輸等方面互相交流，強化兩地企業合作，發掘貿

易商機。會後，雙方代表並出席於博多芙蓉餐廳舉行的歡迎晚宴，進一步加強

交流。

香港食品委員會日本福岡考察團

活動活動

陳建年主席代表出席於6月19日假香港會議展覽中心舉行的「香港中小型企業總商會」頒獎典禮。

香港中小型企業總商會頒獎典禮

翌日，考察團前往北九州參觀水耕菜工場，團員對該工場

利用先進技術種植各種水耕菜均表示大開眼界，並品嚐該

工場出產的「健腎菜」及其他水耕菜。下午，考察團前往

七尾制菓參觀。七尾製菓創於1957，至今已有60年歷史，

以生產小麥粉烘焙甜點、甜甜圈及果凍為主，經營理念是

讓消費者隨時都能吃得香甜、吃得放心。考察團分組參

觀了該公司廠房，對其嚴謹的生產程序及品質要求加深了

認識。其後，考察團並參觀當地名勝日清和談會館、春帆樓

及中山神社。
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考察團於翌日返港，順利完成4天訪問行程。

為促進同業交流及協助會員掌握日本食品市場最新資訊，本會特別聯同香港日本食品輸入業協會合辦「日本福岡

考察團」，合共13名會員及代表於7月3日至6日前赴日本福岡、北九州及熊本考察，拜會福岡市及熊本縣政府及

參觀當地食品企業及農場，了解當地食品業的最新發展及投資機遇。是次考察團由本會陳建年主席率領，副團長為

吳永恩副主席、林鳳明副主席及吳寶舜會董，團員包括顏文正會董及夫人、許偉堅會董及夫人、楊金炎會董、香港

草織工藝品進出口商會曹國昌會長及夫人、味珍味(香港)有限公司周巍市場助理及本會黎玉美總經理。

考察團於7月3日抵達福岡後，隨即拜會福岡市役所，並與福岡市副市長中園政直、農林水產部

輸出促進課課長松崎賢明等會面。會上，團長陳建年主席表示，透過考察團副團長吳寶舜會董的

悉心安排及大力協助，今次考察行程希望了解日本食品企業的先進生產及管理

模式，並就科技應用及物流運輸等方面互相交流，強化兩地企業合作，發掘貿

易商機。會後，雙方代表並出席於博多芙蓉餐廳舉行的歡迎晚宴，進一步加強

交流。

7月5日早上，考察團參觀葡萄園及水果包裝工場，團員對於可以親自從樹上摘取美味多汁的巨峰葡萄均感到十分

興奮。下午，考察團參觀大字(Fundodai)醬油廠。大字是1869年在日本熊本縣創立的調味料品牌，至今已有148年

歷史，主要生產醬油、味噌、食醋、沙拉醬類及其它調味料。其後，考察團拜訪熊本縣廳，獲副縣長田嶋徹等接見。

去年，熊本縣發生7級強烈地震，藉著今次會面，團長陳建年主席代表本會表達對熊本縣災後復興及重建情況的關懷及

慰問。代表團晚上入住當地著名的內牧溫泉酒店。

重溫重溫重溫重溫重溫
活動活動

翌日，考察團前往北九州參觀水耕菜工場，團員對該工場

利用先進技術種植各種水耕菜均表示大開眼界，並品嚐該

工場出產的「健腎菜」及其他水耕菜。下午，考察團前往

七尾制菓參觀。七尾製菓創於1957，至今已有60年歷史，

以生產小麥粉烘焙甜點、甜甜圈及果凍為主，經營理念是

讓消費者隨時都能吃得香甜、吃得放心。考察團分組參

觀了該公司廠房，對其嚴謹的生產程序及品質要求加深了

認識。其後，考察團並參觀當地名勝日清和談會館、春帆樓

及中山神社。
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活動活動 2017中國食品餐飲博覽會 
「香港館」現正招展

第2屆香港國際美食巡禮 現正招展

香港食品委員會獲香港特別行政區政府「發展品牌、升級轉型及拓展內銷市場的專項基金」

（機構支援計劃）撥款資助，執行為期18個月的「傳承經典、敢於創新：利用“香港品牌

效應”協助香港食品企業發展內地市場」項目。本會將聯同多間香港食品中小型企業組成

「香港館」，參與項目首場展覽會──2017中國食品餐飲博覽會（食餐會）。展會詳情如下：

展會名稱 ： 2017中國食品餐飲博覽會

日期 ： 2017年9月14日至9月17日（展期共4天）　

地點 ： 湖南長沙國際會展中心

展會優勢：

‧展會由國家商務部及湖南省政府合辦 

‧坐落進口展區W3最佳位置 

‧百年品牌加上香江特色設計 

‧「香港日」配合眾多推廣活動 

‧提供免費住宿及其他參展優惠 

食餐會乃國家商務部及湖南省人民政府合辦的全國性大型食品展會。上屆食餐會面積達4萬

平方米，設10大展區，吸引了12個境外地區包括韓國、台灣、東南亞、捷克等地，以及全國

21個省、市、自治區及湖南省內14個市、州的優質食品及餐飲領導品牌參展。今屆食餐會

規模將進一步擴大，展會面積達6萬平方米，由4個展館共14個展區及1個同期展會組成。

「香港館」招展期由即日起至8月25日，現誠邀  貴公司把握機會，於內地龐大市場展開品牌

宣傳及產品銷售。機會難逢，萬勿錯過！倘有查詢，歡迎隨時與本會梁小姐(Ms Alina Leung，

電話：3925 6812) 聯絡。

由香港食品委員會主辦的「第2屆香港國際美食巡禮」將於今年11月16日至20日假花墟公園

舉行，為期五日，以「中西薈萃、質優味美」為主題，旨在協助本港食品製造及相關企業推

廣產品及發展品牌，並讓廣大市民以優惠價錢購買及品嚐本土及世界各地食品，扶助中小企

業，推動本土經濟。活動詳情如下：

活動名稱 ： 第2屆香港國際美食巡禮

日期 ： 2017年11月16日至20日 (展期5天)　

地點 ： 九龍界限街花墟公園

「第2屆香港國際美食巡禮」設有百年及知名品牌區、國際食品區、蔘茸海味區、休閒

食品區、家居及生活用品區、鮮活及社企區及美食區等。除已邀得超過90間企業設置約

140個展位，當中包括眾多知名品牌如威馬、李錦記、獅球嘜、刀嘜、奇華、榮華、嘉頓、

位元堂、鴻福堂、海天堂、超力、紹香園、寶生園、意美廚外，更邀請不同國家及地區包括

韓國、日本、台灣、泰國、澳洲等食品企業參展，屆時勢必成為展會一大亮點!

「第2屆香港國際美食巡禮」入場費全免，舉辦日期為秋高氣爽的11月份，更選址九龍區

最大年宵市場的舉行地點─花墟公園作為展會場地。為配合活動宣傳，本會將透過支持機構

及其他不同渠道包括新聞發布、印刷媒體、電子媒體、社交媒體及移動媒體等向全港市民及

內地遊客進行大規模宣傳及廣告投放。另外，本會亦會印製現金購物券及購物優惠券，分別

向區內弱勢社群及參觀人士派發。展覽期間，本會將安排表演團體於周末在展會表演台進行

演出，讓入場觀眾盡享購物樂趣之餘，更可欣賞精彩表演。

現誠邀 貴公司利用此難得機會，宣傳品牌及銷售產品。倘有查詢，歡迎隨時與本會梁小姐

(Ms Alina Leung，電話：3925 6812)聯絡。
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新會員新會員新會員新會員新會員新會員新會員新會員新會員新會員
歡迎歡迎

公 司： 惠州蓮花心田綠色健康有限公司
代 表： 程從銀 (總經理)
業務範圍： 貨物進出口、有機種植、銷售保健用品、 
  有機農產品、食品、日用品

公 司： 加油香港企業有限公司
代 表： 周佩波(行政總裁)
業務範圍： 零售

公 司： 文創展覽服務有限公司
代 表： 鍾偉文 (客戶總監)
業務範圍： 展覽攤位設計及搭建、項目製作

公司會員

公 司： 業興肉食公司
代 表： 許偉堅 (東主)
業務範圍： 豬肉零售及批發

公 司： 王振邦會計師事務所
代 表： 王振邦會計師 (合夥人)
業務範圍： 專業會計服務

公 司： TPA & CO
代 表： 高英龍 (創辦人)
業務範圍： 澳洲農業開發商

公 司： 金盟集團(亞洲)有限公司
代 表： Jess Law (經理)
業務範圍： 家電零售

公 司： 三峰食品貿易有限公司
代 表： 黃立雄
業務範圍： 食品

公 司： 星展銀行(香港)有限公司
代 表： 黃佩秋 (副總裁兼企業中心主管)
業務範圍： 銀行業 

公 司： 港興隆有限公司
代 表： 胡興宜 (營業經理)
業務範圍： 味乾貨零售及批發

公 司： 企業科技產品有限公司
代 表： 龐金勝 (經理)
業務範圍： 黑芝麻醬零售

個人會員

個人會員： 陳志榮 (董事)
從事業務： 食品、水、空氣消毒

個人會員： 陳方曉嵐 (作家)
從事業務： 食譜寫作

個人會員： 陳惠儀 (董事)
從事業務： 業務顧問

(排名不分先後)
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香港食品委員會秘書處

地址：香港九龍青山道704號合興工業大廈1字樓A座

電話：(852) 3925 6812  傳真：(852) 2537 6864

電郵：info@hkfc.org.hk 網址：http://www.hkfc.org.hk

Facebook: 香港食品委員會 The Hong Kong Food Council

本刊由香港食品委員會秘書處製作

秘書處


